
Homemade fresh bread corner

Homemade bread rolls, house favorite focaccia, bread loaf 
and pretzel, (d) (n) 

Homemade French baguette, multigrain baguette, (n)
Bread loaf, German loaf and sour dough, (n)

Grissini and lavash, (d) (n)
 Baked brie wheel 

 

Gourmet Salads

Our burrata (v) (n) (d)
Blood orange, green peas, rucola and black olive powder

Roast beef salad (d)
Baby potatoes, caramelized onions, radicchio and parmesan

Chicken Walldorf (d) (n) (e) 
Apple, chicken, house mayo, celery and chives

Roasted carrots and barley tabbouleh (v) (n) (g)
Roasted vegetables and sundried tomato pesto
Kale and fig salad with ginger dressing (v) (d) 

With squash, feta and carrots  
 Saku tuna niçoise salad (sh) (e) 

Beans, potato, capsicum, egg and lemon dressing

Fresh salad bar

Rocca leaves, romaine, mix lettuce, cucumbers, tomatoes, 
capsicum
Dressings

Lemon dressing, balsamic, ranch, cocktail and honey mustard

Antipasto  

Marinated zucchini (v)
Balsamic mushrooms (v)

Marinated sweet peppers and pesto (v) (n)
Slow cooked baby fennel with saffron (v)

Marinated artichokes (v)



Chat station (v) (d) 

Papdi chat, pani puri and dahi puri  Condiments 
Potato, onions, tomatoes, pineapple, pomegranate 

Mint chutney, tamarind chutney and sweet yoghurt

 
Small bites 

Thai shrimp pomelo (sh) 
Vegetable spring rolls (v) 

Cauliflower cones with herb snow (v) (d)

Cold cuts

Beef salami, chicken mortadella and beef bresaola
Condiments

Pearl onions, capers, chop parsley
Chop shallots, lemon wedges and pickled cucumber

Cheese selection

Parmesan, brie, manchego and cheddar
Dry fruits and nuts

Walnuts, pecan nuts, sunflower seeds, almond flakes, raisins
Selection of the homemade jams

Tex Mex  

Jack Daniels chicken wings (g) (a)
 Bourbon BBQ lamb ribs (a)

Crispy whitebait (sh) (d) 
 Spinach and artichoke quiche (d) (e)  
Loaded Juicy Lucy beef slider (d) (e) 

Chicken burrito (d) (e) 
Our tacos (d) 

From clay pot

Shish taouk, 
Turkish lamb kofta, 

Beef kebab
Hariyali Fish tikka (sh) (d)  

Carving
  

24hour slow cooked beef brisket (d) 
Condiments

Horseradish, grain mustards, house made smoky sauce, peri 
peri sauce 

Mains 
Pan fried seabream (sh) (d) 

 With saffron sauce 
Irish lamb stew

Carrots, potato, celery and tomato paste
Vegetable lasagna (d) (e) (v)

 With roasted vegetables and parmesan cheese 
  Kung pao chicken (e) (d) (n)
Capsicum, chili and peanuts
Seafood jambalaya (sh) (d) 
Penner butter masala (v)

Sides and condiments 

 White rice 
Paratha (d) 

Papad
Mango chutney

Mix veg raita

Desserts  
Sweet shots 

Vanilla cream Brule (d)(e)
  Chocolate mousse (d) (e) (n)

Key lime pie shot (d) (e)

Pastries

 Black forest (e) (d) (n)
Vanilla Mille-feuille (e) (d) (n)

Raspberry profiteroles (e) (d) (n)
Basque cheese cake (e) (d) 

Passionfruit meringue tart (e) (d) (n)
 Pineapple upside down (d) (e) (n) 



Whole cake
  Chocolate biscuit cake(e) (d) (n)
Lemon mint cremeux (e) (d) (n)

Fresh fruit cake (e) (d) (n)
 Apple pie (e) (d) (n)
Gypsy tart(e) (d) (n)

Tonka bean hazelnut cake (e) (d) (n)

Walnut tart (e) (d) (g)
Arabic sweets (d) (n)
Macaroons (e) (d) (n)

Truffle chocolates(e) (d) (n)
Chocolate rocks(d) (n)

Hot Desserts
Umm Ali (e) (d) (n)

 Pears and chocolate crumble (e) (d) (n)

Drinks
From AED 249 Spirits with mixers   

Stolichnaya, Vodka
Tanqueray, Gin
Bacardi, Rum

Dewars White Label, Whisky
Jose Cuervo Gold, Tequila

Wine From AED 249
Red Wine – Jean Des Vignes Rough, Syrah, France 

White Wine - Jean Des Vignes Blanc, France
Rose Wine – Pink As Flamingos, Pinot Grigio, Italy

AED 349 Sparkling – Conte Fosco Cuvee Brut, France  
AED 349 Sangria pitchers: red or white

Beer From AED 249
Carlsberg bottled 

Soft from AED 149
Coca cola, cola light, fanta, sprite, ginger ale, tonic, soda 

water. 
Water: Acqua Panna and San Pellegrino  

Juice: orange, watermelon, pineapple, apple, mango.




